Oreo Pralinen schwarz-weils

Fix gemacht. Eigenen sich prima zum Verschenken.

Zubereitungszeit: 20 min
Wartezeit:
Backzeit:

Zutaten

12 Oreo-Kekse

60 g Frischkase

100 g weiRe Schokolade
25 g dunkle Schokolade
Einmalhandschuhe

Zubereitung

1. Kekse im Mixer zerkleinern und in eine Schussel geben.
2. Mit dem Frischkase verruhren.
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Einmalhandschuhe anziehen und 12 walnussgrofie Kugeln aus der Masse formen.
Auf einen Teller legen und 30 Minuten in den Kuhlschrank stellen.

Weilse Schokolade in Stucke brechen und im Wasserbad schmelzen.

Dann die Kugeln aus dem Kuhlschrank holen.

Kugeln nacheinander auf eine Kuchengabel setzen, in die Schokolade tauchen und
abtropfen lassen.

Einen Teller mit Backpapier belegen und getauchten Kugeln darauflegen.

. Jetzt die dunkler Schokolade ebenfalls im Wasserbad schmelzen.

Die Kugeln jetzt mit Hilfe einer Kuchengabel mit dinnen Streifen dunkler
Schokolade dekorieren.

. Bis zum Verzehr kihl stellen.
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