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Kinderschokolade-Torte mit
Erdbeeren

Nicht nur fiir Kinder zum Geburtstag eine schéne Uberraschung.

Zubereitungszeit: 35 min
Wartezeit:
Backzeit: 35 min

ZUTATEN

Fur den Teig

230 g Mehl

20 g Backkakao

2 Y TL Backpulver
% TL Natron

250 g Puderzucker
2 Eier

230 ml Milch

120 ml Pflanzendl
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2 TL Vanille-Aroma
230 ml heilles Wasser

Fur die Creme

400 g Frischkase

200 g Mascarpone

75 g Puderzucker

500 g Sahne

2 P. Sahnesteif

200-250 g Kinder Schokolade-Riegel, mittelgrob gehackt

100-125 g Erdbeeren, gewaschen, geputzt, in kleine Stlcke geschnitten

Fur die Deko

Kinder Schokolade Riegel, Schoko Bons, Buenos,etc
Einige Erdbeeren mit Grun

ZUBEREITUNG

nall S

Den Backofen auf 160°C Umluft oder 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen.
Backpapier in zwei Springformen (@ 24 cm) einspannen und zur Seite stellen.
Mehl, Kakaopulver, Backpulver, Natron und Puderzucker sieben und verrihren.
Eier, Milch, Pflanzendl und Vanille-Aroma dazugeben und mit dem Handruhrgerat
verruhren.

Das heilde, aber nicht kochende Wasser dazugeben und alles zu einem glatten
Teig verrUhren.

Den sehr flussigen Teig in einen Messbecher geben, auf die Mengenangabe am
Becher achten. Nun kann man ganz einfach den Teig ganz genau zu gleichen
Teilen in die beiden Springformen fillen, so dass die Boden spater auch die
gleiche Hohe haben. Fur 35-40 Minuten backen. Nicht zu lange im Ofen lassen,
sonst werden die Rander trocken!
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Nach dem Backen aus der Form l6sen und abkihlen lassen.

Far die Creme Frischkase und Mascarpone mit dem Puderzucker cremig ruhren.
Die Sahne steifschlagen, dabei Sahnesteif einrieseln lassen. Die geschlagene
Sahne unter die Kasemasse heben.

Die gehackte Schokolade zum Schluss ebenfalls unterheben.

Zur Fertigstellung einen (abgekuhlten) Boden auf eine Tortenplatte legen und
einen Tortenring (oder den gesauberten Springform-Ring umspannen.

Die Halfte der Creme zur Seite stellen. Unter die restliche Creme die
geschnittenen Erdbeerstuckchen heben und auf den Tortenboden geben.
GleichmaRig verteilen und den zweiten Boden daraufsetzen. Leicht andrucken und
anschlieBend die restliche Creme (die ohne Erdbeeren) darauf geben, gleichmaRig
verteilen und die Oberflache moglichst glattstreichen.

Die Torte fur mindestens 4 Stunden (ober Uber Nacht) in den Kuhlschrank stellen.
AnschlieBend den Ring vorsichtig |I6sen und entfernen.

Nun noch die Oberflache mit Kinder Schokolade, Buenos, Schoko Bons etc. nach
Lust und Laune dekorieren. Nach Wunsch noch einige Erdbeeren mit Grun
dazulegen.

Bis zum Servieren kuhl stellen.
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