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Lasst sich gut vorbereiten und eignet sich prima fur unterwegs.

1 Blech

Zubereitungszeit: 20 min
Wartezeit:
Backzeit: 40 min

Zutaten fur den Teig

175 g Zucker

250 g Butter, weich

1 TL Zitronenabrieb

1 TL Vanille-Extrakt

4 Eier

250 g Mehl

3 TL Backpulver

150 g Mandeln, gemahlen
100 g Haselnusse, gemahlen
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Zutaten fur die Streusel

80 g Zucker

80 g Butter, weich
1 TL Vanille-Extrakt
140 g Mehl

AulBerdem

1 Dose Pfirsiche (850 g)

Zubereitung

=

12.

CLOWoNOUIAEWNDE

Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Ein Backblech einfetten.

Pfirsiche abtropfen lassen und in Scheiben schneiden.

FUr den Teig Zucker, Butter, Zitrone und Vanille cremig rahren.

Eier einzeln unter Ruhren dazugeben.

Mehl und Backpulver mischen und auf die Eimasse sieben.

Mandeln und NUsse dazugeben und alles unterheben.

Den Teig auf dem Backblech verteilen und glatt streichen.

Mit Pfirsichen-Scheiben belegen.

Far die Streusel Zucker, Butter, Vanille und Mehl mit den Handen zu Streuseln
verarbeiten und auf dem Teig verteilen.

Backzeit ca. 35-45 Minuten.

Nach der Backzeit auf einem Kuchengitter abkuhlen lassen und vor der Servieren
in Stucke schneiden.
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