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Paprika Hackfleisch Kuchen

Mal ein herzhafter Kuchen - fur Fans von Hackfleisch und Paprika

Zubereitungszeit: 30 min
Wartezeit:
Backzeit: 45 min

Zutaten fur den Teig

175 g Kartoffeln, mehligkochend
Salz

90 g Butter, weich

175 g Mehl

Zutaten fur die Fullung

2 rote Zwiebeln, gewdrfelt
3 Paprika in verschiedenen Farben, in Stlcke geschnitten
4 EL Olivenol
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500 g Hackfleisch, gemischt
3 Eier

150 g Creme fraiche

2 EL Tomatenmark

150 ml Milch

Salz, Pfeffer, Paprika edelsufs

Zubereitung

1.

Kartoffeln schalen, wirfeln und 20 Minuten in Salzwasser kochen. Danach die
Kartoffeln abgieSen, leicht abkuhlen lassen und zerstampfen.

Eine Springform (Durchmesser 26 cm) einfetten.

Mehl, ¥4 TL Salz und die weiche Butter mit den Kartoffeln verkneten. Den Teig in
der Springform verteilen, gleichmaRig andrucken (Boden und Rand).

Backofen auf 200 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen.

Fir die Flllung Zwiebelwiirfel und Paprikastiicke in einer Pfanne in heiRem Ol
wenige Minuten andunsten, aus der Pfanne nehmen und zur Seite stellen.

In diesem Bratfett auch das Hackfleisch braten bis es krimelig ist, dabei wurzen
(Salz, Pfeffer, Paprikapulver).

Das Hackfleisch mit Zwiebeln und Paprika grandlich mischen und in die
Springform geben.

Eier, Creme fraiche, Tomatenmark, Milch verriihren und kraftig mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Masse gleichmalSig uber die Fullung geben

FUr ca. 40-45 Minuten backen.

Nach der Backzeit direkt aus der Form Isen.
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