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Schoko-Donuts aus dem
Backofen

Saftige Schoko-Donts aus dem Backofen sind schnell gemacht, herrlich fluffig und mit
Schoko-Glasur verziert.ldeal fur Kindergeburtstage, Buffet oder einfach als Snack fur
zweischendurch.

12 Stlck

Zubereitungszeit: 15 min
Wartezeit:
Backzeit: 12 min

ZUTATEN

FUr den Teig

. 250 g Mehl

. 55 g Backkakao
. 1 TL Backpulver
. 110 g Zucker

. 1 Prise Salz

kuechenmomente.de | 1


https://www.kuechenmomente.de/

/%’/r/éx/m
momente

6. 20 ml Pflanzenadl
. 2 Eier (G. M)
8. 250 ml Milch
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Fur die Glasur/Deko

. 100 g Zartbitterschokolade
. 50 g Weilte Schokolade
. Schokoraspel, Schoko- oder Zuckerstreusel nach Wunsch

ZUBEREITUNG

N

Den Backofen auf 175 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Eine 12-er Donut-Backform einfetten.

FUr den Teig in einer separaten Schussel Mehl, Kakao und Backpulver grandlich
mischen.

Zucker, Salz und Ol in einer Riihrschiissel schaumig aufschlagen. Die Eier
nacheinander unter Ruhren dazugeben.

Nun die trockenen Zutaten portionsweise und abschliefend die Milch unterruhren.
Die Donut-Mulden der Backform zu % mit dem Schokoteig fullen. Das geht mit
einem Loffel, einfacher und schneller funktioniert es mit einem Spritzbeutel.

Im unteren Ofendrittel fir 10-13 Minuten backen (Stabchenprobe machen).

Nach dem Backen kurz in der Form stehen lassen, danach aus der Form nehmen
und auf einem Kuchengitter auskuhlen.

Fur die Glasur die Schokolade hacken und im Wasserbad schmelzen. Die Donuts
zur Halfte in die geschmolzen Schokolade tauchen, die Schoki abtropfen lassen
und die Donuts auf ein Gitter legen und mit Schokoraspel oder Deko nach Wunsch
bestreuen. Alternativ mit geschmolzener weilRer Schokolade dekorieren.
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