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Schoko-Cupcakes mit
Frischkasefrosting

Schnell gemacht und sagenhaft lecker

Zubereitungszeit: 15 min
Wartezeit:
Backzeit: 25 min

Zutaten fur die Muffins

140 g Butter

140 g geraspelte Zartbitterschokolade
2 Eier (Zimmertemperatur)

140 g Zucker

140 g Mehl

1-2 EL Joghurt

Zutaten fur das Frosting

200 g weilse, geraspelte Schokolade
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200 g Frischkase
40 g Butter
einige Topfen rosa Lebensmittelfarbe

Aullerdem

Zuckerherzen oder andere Deko
Muffinblech mit 12 Muffinformchen

Zubereitung

I
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14.

Backofen auf 175 Grad (Umluft 160 Grad) vorheizen.

Butter und Schokolade im Wasserbd schmelzen und die Masse abklhlen lassen.
Eier schaumig ruhren.

Zucker unter Ruhren einrieseln lassen.

Mehl auf die Masse sieben und unterrahren.

Abgekuhlte Schokobutter unterziehen. Falls der Teig noch zah sein sollte, jetzt 1-2
EL Joghurt dazugeben.

Teig in die Formchen fullen und fur 25-30 Minuten backen.

Nach dem Backen auf einem Gitter auskuhlen lassen.

In der Zwischenzeit fur das Frosting Butter mit der weiRen Schokolade im
Wasserbad schmelzen und abkuhlen lassen.

Frischkase cremig ruhren und die Schokoladenbutter unterziehen.

Einige Tropfen Lebensmittelfarbe zugeben, bis die Creme die gewlinschte Farbe
hat.

Jetzt die Creme flr 15 Minuten in den Kiihlschrank.

Die gekihlte Creme in einen Spritzbeutel mit groBer Sternttlle fillen und die
Muffins damit verzieren.

Wer mag, kann die Cupcakes noch mit Zuckerherzen oder Ahnlichem dekorieren
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