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Kurbis-Tarte mit Fetakase§

Eine wahrlich kostliche Kombination!

Zubereitungszeit: 20 min
Wartezeit:
Backzeit: 1 Std

Zutaten

1 Packung Tarte-Teig aus dem Kuhlregal
500 g Hakkaido- Kurbis

200 g Creme fraiche

120 ml Sahne

3 Eier

200 g Feta-Kase

3 EL Schnittlauch-Réllchen

Salz

Pfeffer
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Zubereitung

1. Backofen auf 200 Grad vorheizen.

2. Kirbis entkernen und in Stucke geschnitten fur ca. 20 Minuten auf einem
Backblech im Ofen garen.

3. In der Zwischenzeit die Tarte-Form (24 cm Durchmesser) leicht einfetten.

4. Teig ausrollen, in die Form legen und andriicken. Uberstehender Teig an den
Randern mit einem scharfen Messer abschneiden.

5. Fir die Kasemasse Creme fraiche, Sahne, Eier, den zerbdselten Fetakase und den
Schnittlauch cremig ruhren.

6. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

7. Die gegarten Klrbissticke auf dem Teig verteilen und mit der Kdsemasse
ubergieRen.

8. Die Tarte fur ca. 40-45 Minuten backen.

9. AnschlieBend sofort servieren und genielSen
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