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Kase Tomaten Muffins

Perfekt fur Buffet, Picknick oder als herzhafter Snack fur zwischendurch.

12 Stlck

Zubereitungszeit: 15 min
Wartezeit:
Backzeit: 25 min

ZUTATEN

100 g getrocknete Tomaten in Ol

200 g mittelalter Gouda

125 g weiche Butter

250 g Mehl

2 TL Backpulver

1Ei

250 ml Buttermilch

2 EL Tomatenmark

Basilikumblatter (als Deko oder kleingehackt in den Teig geben)
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Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Die Mulden der Muffin-Backform einfetten oder mit Cups belegen.

Die getrockneten Tomaten abtropfen lassen und in kleine Stlcke schneiden.
Die Halfte vom Gouda in 12 Wurfel schneiden, die andere Halfte grob raspeln.
Die Butter zerlassen.

Das Ei mit der flussigen Butter, Buttermilch, Tomatenmark verrthren.

Mehl und Backpulver mischen und unterrthren.

Tomatenwurfel und geraspeltem Kase unterheben.

Teig in die Mulden fullen und je 1 Kasewdurfel in die Mitte drucken.

. Ca. 25 Minuten goldbraun backen.
. AnschlieBend aus der Form losen und abkuhlen lassen.

Mit Basilikumblattern garnieren.
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