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Hildabrotchen oder

Spitzbuben ;

Hildabrotchen oder Spitzbuben - dieser Platzchenklassiker lasst sich wunderbar
variieren und gehort bei uns jedes Jahr auf den bunten Teller.

ca. 50 Stuck

Zubereitungszeit: 35 min
Wartezeit: 1 Std
Backzeit: 11 min

ZUTATEN

. 550 g Mehl

. 6 Eigelb

. 400 g weiche Butter

. 250 g Puderzucker

. 2 P. Vanillezucker

. Himbeer-Marmelade, Aprikosen-Marmelade, Erdbeer-Marmelade je nach Wunsch
. Puderzucker zum Bestreuen
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ZUBEREITUNG
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FUr den Murbeteig das Mehl auf eine Arbeitsflache sieben, mit den Handen eine
Mulde eindricken und die Eigelbe hineingeben. Die Butter auf die Mehlmischung
wdurfeln, den Puder- und Vanillezucker Uber die Buttermischung streuen und die
Zutaten mit bemehlten Handen von aullen nach innen schnell zu einem glatten
Teig verkneten. Den Teig zu einer Kugel formen, in Klarsichtfolie wickeln und fuar 1
Stunde im Kuhlschrank kaltstellen. (Ihr konnt das naturlich auch in der
Kichenmaschine oder mit dem Handruhrgerat mit Knethaken machen und den
Teig nur ganz zum Schluss mit der Hand kurz zur Kugel kneten.)

Den Backofen auf 180 °C Ober-Unterhitze vorheizen.

. Zwei Backbleche mit Backpapier belegen und bereitstellen.

Nach der Kuhlzeit den Teig mit den Handen auf einer bemehlten Arbeitsflache
kurz durchkneten und mit einem Nudelholz ca.3 mm dick ausrollen.

Da es sich um Doppelkekse handelt, Jeweils die gleiche Anzahl Platzchen
derselben Form zur Halfte mit einem Loch (Stern, Herz, etc) ausstechen, die
andere Halfte ohne. Alle Platzchen auf die vorbereiteten Backbleche legen und im
Backofen auf mittlerer Schiene ca. 12 bis 15 Minuten goldgelb backen.
AnschlieBend abkuhlen lassen.

Die Platzchenhalften mit Loch (Stern, Herz) schon mal mit dem Puderzucker erst
bestreuen, damit der Zucker spater nicht auf der Marmelade klebt.

Dann die Marmelade kurz erwarmen, so lasst sie sich besser verteilen und glanzt
spater schon.

Nun Platzchen ohne Loch (Stern, Herz) mit Marmelade gro3zugig bestreichen und
die formgleichen mit Puderzucker bestreuten Platzchen daraufsetzen und leicht
andrucken.
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