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Financiers aux myrtilles -
Kleine Mandelkuchen mit

Blaubeeren aus Frankreich

Superleckere feine Kuchlein - ratz fatz zubereitet

12

Zubereitungszeit: 10 min
Wartezeit:
Backzeit: 17 min

ZUTATEN

150 g Puderzucker

195 g Mandeln, gemahlen und blanchiert

150 g Butter, geschmolzen und wieder abgekuhlt
45 g Mehl

4 Eiweild

200 g Blaubeeren (frisch oder TK)

Puderzucker zum Bestauben
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Den Backofen auf 175 °C Umluft vorheizen.

12 kleine Backformen einfetten (Muffinblech geht naturlich auch)
Puderzucker und gemahlene Mandeln in eine Schussel sieben.

Die geschmolzene Butter unterrahren.

Anschliefend das Mehl auf die Masse sieben und verrihren.

AbschlieBend das Eiweils dazugeben und ebenfalls unterrihren.

Den Teig in die Formen fullen, so dass diese maximal zu % gefullt sind.

Die Blaubeeren (Menge nach Wunsch) auf dem Teig verteilen und zum Teig
versenken.

Die Financiers in der Ofenmitte fir 15-20 Minuten backen (hangt von der GrolRe
der Férmchen und der Menge an Blaubeeren ab, deshalb Stabchenprobe
machen).

Nach der Backzeit aus den Formchen nehmen und auf einen Kuchengitter
abkuhlen lassen (oder lauwarm geniefRen).

Vor dem Servieren mit Puderzucker bestauben.
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