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Baileys Irish Cream Likor

Ob als Geschenk aus der Kiche oder zum Selbergeniefen. Dieser Likor ist schnell
gemacht und schmeckt einfach immer lecker.

Zubereitungszeit: 15 min
Wartezeit:
Backzeit: 5 min

ZUTATEN

4 EL Espresso

75 g Puderzucker

2 P. Vanillezucker

10 g Kakaopulver, ungesuft
500 ml Sahne

180 - 200 ml Whiskey
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ZUBEREITUNG

N

. Saubere, verschlieRbare Glasflaschen bereitstellen.

Den Espresso zubereiten.

Puderzucker, Vanillezucker und Kakopulver mit dem Espresso glattrahren und
beiseitestellen.

In einem Topf die Sahne aufkochen. Den Topf anschlieend vom Herd nehmen.
Die angeruhrte Espresso-Kakao-Mischung mit einem Schneebesen in die Sahne
einruhren und alles abkuhlen lassen.

Den Whiskey in die Abgekuhlte Sahne-Espresso-Mischung geben und mit einem
Stabmixer kurz untermixen.

Mit Hilfe eines Trichters die Flaschen beflllen und verschlieRen.

Die Flaschen sollten wenn maglich in einem Weinkuhler oder einem ahnlich
kUhlen Ort aufbewahrt werden.
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